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RESUMEN EJECUTIVO

La proteccion de aimentos en América Latina, se ha desarrollado mediante progresivos
esfuerzos gjecutados por 10s paises, que han sido motivados por una renovada inquietud para obtener
inocuidad, en e consumo parael mercado interno y en un consecuente crecimiento para el acceso d
comercio internacional de los mismos.

Tanto contaminantes microbiol 6gicos, como quimicos, son causa de morbilidad y mortalidad
en la Region, y motivan altos costos socio-econdmicos basados en |os gastos y pérdidas motivadas
por la atencion médica y los descensos de productividad. También la pérdida de aimentos, por la
presencia de estos contaminantes u otros defectos, motiva consecuencias econémicas y nutricionales,
més severasy graves en aquellos paises en desarrollo con debilitadas economias.

La Organizacion Panamericana de la Salud (OPS), ya lleva en gecucion dos Programas
Regionales para la Proteccion de Alimentos, con sus correspondientes Planes de Accidn, que han
abarcado los periodos 1986-1990 y 1991-1995. Los objetivos especificos de los mismos,
reconocieron como prioritario € establecimiento de PROGRAMAS NACIONALES INTEGRADOS
DE PROTECCION DE ALIMENTOQOS, con estructuras apropiadas, mecanismos legales, sistemas de
informacién y de vigilancia epidemiol dgica, asi como servicios de laboratorio e inspeccion.

Los cinco componentes basicos, que € Programa de Salud Publica Veterinaria de OPS, ha
trazado para respaldar esta iniciativa son:

a) laorganizacién de los PROGRAMAS NACIONALES INTEGRADOS DE PROTECCION
DE ALIMENTOQOS,

b) el fortalecimiento de los servicios de laboratorio de alimentos;
C) el fortalecimiento de los servicios de inspeccion de aimentos,

d) el establecimiento de sistemas de vigilancia epidemiol dgica para controlar las enfermedades
transmitidas por aimentos (ETA);

€) la promocion de la proteccién de alimentos mediante la participacion de la comunidad.
En Uruguay, OPS ha cooperado técnicamente en € alcance de metas y objetivos, y en la

implementacion de medios y técnicas para acanzarlos, con un encare interdisciplinario e intersectorial
de integracion y coordinacion.

El Ministerio de Salud Publica (MSP), a quien su Ley Orgénica de 1934, faculta para actuar
en € tema, hainiciado un vigoroso desarrollo de sus estructuras especializadas y desarrollado una
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politicaintegradora, dirigida a participar junto a resto de lasinstituciones del sector, en la obtencion
de inocuidad en los dimentos de consumo interno y de exportacion, en un pais que encara el desafio
de laintegracion subregional, representada plenamente por MERCOSUR.

Por ello, del 2 a 4 de diciembre de 1996, en su Sede Centra en la ciudad de Montevideo,
convoco a mas amplio y calificado espectro ingtitucional y técnico que e pais posee en estos temas,
para participar del TALLER NACIONAL PARA EL DIMENSIONAMIENTO Y LA
COORDINACION INTERSECTORIAL DEL AREA DE PROTECCION DE ALIMENTOS EN
URUGUAY.

De lo elaborado por los seis grupos de trabgjo, que integraron los diferentes especialistas
representando a diversos instituciones y sectores, pudo extraerse como recomendaciones generales,
comunes a todos los temas desarrollados, |0s siguientes puntos:

1.- En razdn de la opinion generalizada de los participantes del Taller, que en Uruguay se actla en
proteccion de alimentos con un marco legal disperso y diverso, junto a la carencia de una
organizacion ingtituciond coordinadoray unaimprecisa delimitacion de competencias, se recomienda
la implementacion de un érgano gecutivo de caracter nacional, compuesto por las diferentes
instituciones del sector.

2.- Promover laredaccion de un CODIGO ALIMENTARIO NACIONAL, conteniendo:

- Unificacion normativa

- Adecuacion de lalegidacion uruguaya alalegisacion regiona e internacional

- Efectiva delimitacién de competencias

- Enumeracion de los principios universales de derecho alimentario y defensadel consumidor

3.- Creacion dd REGISTRO UNICO de habilitacién de plantas elaboradoras de aimentos,
homologado a nivel nacional.

4.- Implementacion de un SISTEMA UNICO DE INFORMACION, dotado de un banco de datos
centralizado, que contenga la totalidad de los componentes de un programa integrado de proteccién
de aimentos.

5.- Iniciar una politica de formacién y capacitacidn de recursos humanos en proteccion de aimentos,
mediante la creacion de un sistema nacional que contemple diferentes niveles: profesionaes
universitarios, técnicos, operadores, recursos gerencialesy publico en general.

6.- La participacion del sistema de ensefianza convenciona (Primaria 'y Secundaria), se estima
prioritaria para la preparacién de la poblacion como recurso activo en €l area.

7.- Optimizar lalabor de los laboratorios de andlisis de aimentos, dotandol os de todos |os recursos
necesarios, y promoviendo laimplantacion de sistemas de garantia de calidad y € establecimiento de
redes que permitan el trabajo coordinado de los mismos.



8.- Desarrollar una correcta actividad inspectiva que contemple:

capacitacion y formacion del personal inspectivo

empleo de instrumentos y apoyo adecuado

coordinacion de criterios Unicos inspectivos

ingtalacion progresiva del Sistemade Andisis de Peligrosy Control de Puntos Criticos
(HACCP)

R R

9.- Fortalecimiento del Sistema VETA (Vigilancia Epidemiol 6gica de Enfermedades Transmitidas
por Alimentos), en funcionamiento en Uruguay. Resulta para ello, de prioritario interés, la creacion
del GRUPO TECNICO DE APOYO en VETA, integrado ala estructura de la Division de Vigilancia
Epidemiol6gicadel MSP y de conformacion multisectorial.

10.- Desarrollar programas educativos en relacion a calidad, higiene de alimentos'y nutricion en forma
integrada, en & que participen las organizaciones de defensa d consumidor y laindustria de dimentos
desde la planificacién ala evaluacion.

Esta publicacién, que ofrece un sintético diagndstico de situacion y recomendaciones, con
lineamientos generales de solucion para los temas entendidos como prioritarios por |os participantes
del Taller, pretende efectuar un aporte de sintesis, que sea Util como un instrumento de reflexion,
sobre € cua elaborar e desarrollo sectoria en la busqueda de la inocuidad de los alimentos,
elaborados y consumidos en un pais productor.

Montevideo, diciembre de 1996.



"TALLER NACIONAL PARA EL DIMENSIONAMIENTO Y
LA COORDINACION INTERSECTORIAL DEL AREA DE
PROTECCION DE ALIMENTOS EN URUGUAY"

Ministerio de Salud Publica. Montevideo - Uruguay.
2 d 4 de diciembre de 1996

SESION INAUGURAL

En e Salon de Actos de la sede central del Ministerio de Salud Pablica (MSP), seiniciaron
las actividades con palabras de laDra. Delvey Anchieri, Directora del Departamento de Higiene
de los Alimentos (Direccion de Epidemiologia, MSP), quien se refirié a la necesidad de la
coordinacion del area de proteccion de alimentos, para garantizar lainocuidad de los mismos como
elemento preventivo de salud, describiendo los avances logrados hasta la fecha y los objetivos del
presente taller.

Seguidamente, hizo uso de la palabra e Dr. Juan Carlos Verondli, Representante de
OPS/IOMS en Uruguay, efectuando una revisién de la problematica sanitaria que plantea el
desarrollo de la proteccion de aimentos y la obtencion de lainocuidad de los mismos en e mundo,
en nuestra Regién y en Uruguay. Se efectud una revision de la cooperacion técnica, que OPS/IOM S
ha cumplido en € pais hasta la fecha, destacandose la importancia del presente evento para dar
secuencia ala obtencion del " Programa Nacional Integrado de Proteccion de Alimentos' .

Cerr6 la oratoria, € Sr. Ministro de Salud Publica, Dr. Alfredo Solari, quien evalué la
importancia que para Uruguay, a nivel sanitario y socio-econdmico, tiene la produccién y consumo
de alimentos inocuos en su mercado interno y para la exportacion, atribuyéndose importancia
fundamental a desarrollo de la coordinacién del sector, con plenay activa participacion de los
sectores publicos y privados, en busca de mayor €eficaciay eficiencia por medio de instancias de
organi zacion permanentes como la Comision Nacional Asesora en Materia Alimentaria del M SP
y e Comité Nacional del CODEX Alimentarius, o actividades como € presente Taller en busca
de una mas perfecta integracion.

Organizacion de Gruposde Trabajoy presentacion de Coordinador es

A continuacion, fueron designados los Coordinadores encargados de conducir los seis
subgrupos de trabgjo.

LaDra. Delvey Anchieri, presentd alos mismos, en su caracter de Coor dinadora General
del Taller, conformandose la siguiente lista de responsables grupaes: Dr. Gaston Casaux para €l
Subgrupo 1 en e tema" Aspectos L egales, institucionalesy organizativos' ; laQ.F. Annamaria
Narizano para € Subgrupo 2 en e tema " Organizacion y funcionamiento de una red de
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laboratorios analiticos en alimentos' ; los Dres. Francisco Gesueley Dr. Jorge Armstrong para
el Subgrupo 3 coordinando " Organizacion y funcionamiento, de los Servicios de I nspeccion y
de Certificacién de Alimentos a nivel nacional y departamental” ; laDra. Martha llla para el
Subgrupo 4, en " Educacion, informacion, participacion de la comunidad y proteccion del
consumidor en materia de alimentos'; la Dra. Maria Savio para e Subgrupo 5 en € tema
" Vigilancia Epidemioldgica en Enfermedades Transmitidas por Alimentos (VETA)" y € Dr.
Nilo Perdomo para € Subgrupo 6 en " Formacion y entrenamiento de recur sos humanos en
proteccién de alimentos” .

Cada uno de | os coordinadores asignados, efectuaron unaintroduccion alostemasy objetivos
adesarrollar.

A continuacion, € Dr. Jaime Estupifian, Director del Instituto Panamericano de
Proteccion de Alimentosy Zoonosis (INPPAZ) de OPS/IOM S, expresd laimportancia del evento
para € desarrollo de una accién coordinada intersectorial del érea de proteccion de alimentos,
destacando laimportanciay desarrollo que los laboratorios de nuestro pais poseen en la materia, asi
como la ata calificacion de sus recursos humanos, siendo Uruguay un giemplo en € &rea para la
Region.

Se presentaron seguidamente, € Dr. Norberto Moran y d Dr. Emilio Coltorti, Consultores
de INPPAZ, que actuaron en apoyo alos distintos grupos de trabgjo.

Completé € persona internacional de OPS/OMS, que apoy06 € desarrollo del evento, € Dr.
Claudio Almeida, Asesor Regional del Programa de Salud Publica Veterinaria, quien colabord
con todo € desarrollo del Taller.

Asi congtituidas las coordinaciones de los seis Subgrupos, se integraron los mismos de
acuerdo alas especialidades e intereses de | os técnicos e ingtituciones ampliamente representadas en
el Taller.



GRUPO 1
Aspectos legales, institucionales y or ganizativos

Coordina: Dr. Gaston Casaux (Facultad de Veterinaria)

ALFREDO BELO
ROBERTO BELLONI
DORA M. GONZALEZ
MABEL GONZALEZ
MARIA LASCANO
SONIA E. FERNANDEZ
BLANCA HORNES
RAQUEL RAMILO
ISABEL TAMBURI
MIRNA HALLER
BEATRIZ RAMOS

ANTONIA GELABERT
ROBERTO TENCONI
GLADYS FERNANDEZ
MARINO GARCIA CATALANO
LORELEY PUERTOLLANO
DIEGO LUSSICH
ELEONORA SCOSERIA
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GRUPO 1

ASPECTOSLEGALES, INSTITUCIONALESY ORGANIZATIVOS

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION

OBJETIVO

Formular un diagnostico de la legisacion alimentaria naciona y proponer vias de solucion a las
incertidumbres del consumidor, laindustriay del papel del Estado, en la proteccion de alimentos en

el Uruguay.

CAPITULOS:

a) Situacion de la Legidacion Alimentaria en e derecho comparado.

b) Situacion de la Legidacion Alimentariaen el derecho naciona a partir de la Ley 9202 hasta
1990.

C) panorama ingtitucional y organizativo de |os distintos agentes alimentarios (1990-1996).

d) enfoque de caraal MERCOSUR.

€) perspectiva legal e institucional hacia € nuevo siglo: competencias, papel del Estado y

f)

derechos del consumidor.

recomendaciones técnicas a Taller Nacional.






4)

5)

6)

12

Recomendar la existencia de un Organo Ejecutivo de carécter nacional, con participacion
de los organismos competentes en materia alimentaria, denominado Junta de Alimentosy
de carécter supraministerial, con atribuciones claramente definidas en consonancia con los
cometidos asignados a Comité Nacional de Calidad.

Dicha Junta de Alimentos disefiara un Programa Unico de Alimentos, de carécter estatal
con competencias efectivamente delimitadas, y principios comunes. Deberd garantizarse al
consumidor, la aplicacion de un régimen equivalente en materia alimentaria, a través de un
programa de control Unico independientemente del origen y destino.

Seran cometidos del Programa:

a) recomendar tanto a los Ministerios, como a los demas organismos competentes,

procurar ala brevedad una adecuada reorganizacion interna, con la creacion de una Unidad Ejecutora
Alimentaria en cada Inciso, buscando la concertacion alimentaria naciona .

b) establecer una politica nacional de alimentos como fundamento para tomar

decisiones.

c) organizar un banco de datos centralizado de caracter nacional sobre requisitos de

vigilancia dimentaria.

7)

d) utilizar racionalmente |os recursos humanos y materiales actuales.

€) revisar y actualizar lalegisacion alimentaria existente.

f) promover la efectiva coercibilidad en materia de vigilancia

Como corolario, € subgrupo agrego ademas, que la organizacion dimentaria en € Uruguay
forma parte de la Politica Nacional de Consumo del Estado. Para ello, la Direccion de
Defensa del Consumidor del Ministerio de Economiay Finanzas, solicité a la Facultad de
Derecho un estudio y relevamiento de los distintos organismos competentes en materia de
consumidor, a los efectos de dedindar claramente las areas de influencia evitando
superposicionesy repeticiones inttiles.



GRUPO 2

Organizacion y Funcionamiento de una Red de Laboratorios
Analiticos en Alimentos

Coordina: Q.F. Annamaria Narizano (LATU)

DIANA MIGUEZ
ESTELA TOR
MA. ELENA MASOLLER
NELLY DEAMBROSIS
VIVIANE C. NEIROTTI
CARLOS LACAVA
BEATRIZ PEREZ
BEATRIZ BELLINI
ADRIANA POLANCO
ELENA SOBA
RENATA ANTONAZ

13
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GRUPO 2

ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO DE UNA RED DE LABORATORIOS
ANALITICOSEN ALIMENTOS

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION

1. OBJETIVO

Redlizar un diagnostico de la realidad nacional, y proponer una organizacion coordinada entre las
&reas responsables del sector alimentos, para € funcionamiento de sus laboratorios de andlisis de
alimentos (RED DE LABORATORIOS), brindando las garantias necesarias para la proteccion de
los consumidores.

2. PRINCIPIO BASICO

Todos los servicios de andlisis deben proporcionar resultados exactos, precisos y comparables, para
asegurar la correcta evaluacion de lainocuidad, la calidad de los alimentos y la aplicacion exacta de
lalegidacion dimentaria.

3. NECESIDADES

Garantizar la calidad de los resultados de |os ensayos de todos |os |aboratorios.

Asegurar la cooperacion entre | as autoridades responsables de | os laboratorios de control, asi como
entre los mismos, las empresas alimentarias y |os consumidores.

Establecer un sistema de intercambio de informacion entre las autoridades responsables de los
laboratorios de control y un SISTEMA de"ALERTA RAPIDA".

4. ANTECEDENTES

5. DIAGNOSTICO DE SITUACION

6. GARANTIA DE CALIDAD

* Prueba de aptitud, certificacién y acreditacion de laboratorios.

* Sistema de calidad. Métodos de andlisis. Validacion. Requerimientos de la Guia I SO 25.
* Programa de garantiay control de calidad analitica.

* Recursos necesarios. humanos, financieros'y equipamiento.

* Funcionamiento en red. Organizacion.



7. COOPERACION E INTERCAMBIO DE INFORMACION

* Qrganizacion y funcionamiento.

15
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GRUPO 2

ORGANIZACION, FUNCIONAMIENTO Y RED DE LABORATORIOS
ANALITICOSEN ALIMENTOS.

Coordinadora: Q.F. Annamaria Narizano (LATU).

Los laboratorios oficiales de andlisis de aimentos en Uruguay, son de diferente tipo, tienen
competencias distintas y a veces superpuestas, y poseen infraestructura 'y capacidad analitica muy
heterogénea; actlian en aspectos genéricos o bien muy especificos, con cooperacion y comunicaciones
basadas cas exclusivamente en larelacion personal entre |os técnicos.

A los efectos de brindar las garantias necesarias para la proteccion de los consumidores,
proporcionando resultados comparables, que aseguren la correcta evaluacion de inocuidad y calidad
de los alimentos y la aplicacién exacta de la legidacion aimentaria, haciendo uso raciona de los
recursos existentes, es necesario:

a) Disponer de informacion centralizada sobre |a capacidad andlitica de los |aboratorios,
que incluya: éreas alimentarias controladas, ensayos que se realizan y equipamiento
disponible.

b) Establecer canales de informacidn entre los laboratorios
C) Establecer un sistema de intercambio de informacion y cooperacion entre los
laboratorios oficiales, y los laboratorios de control de alimentos de otros sectoresy

subsectores, caso de los ubicados en laindustria, privados, universitarios, etc..

d) Disponer de una normativa nacional alimentaria que incluya metodologia analitica
recomendada.

€) Disponer de laboratorios con infraestructura, equipamiento y recursos materialesy
humanos, acordes a la funcién encomendada.

f) Implementar en los laboratorios, sistemas de garantia de cdidad y trabgar
coordinadamente (entre los mismos), para e aseguramiento de la calidad y
comparacion de resultados.

A estos efectos se recomienda:

1) El establecimiento de un Programa Naciona de Proteccion de Alimentos que incluya entre
sus elementos:



2)
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-laboratorios que aseguren la calidad de sus resultados con personal, equipamiento
y recursos adecuados a la funcion encomendada, y con sistemas de garantia de caidad
implementados

-un comité técnico permanente, que coordine pruebas de aptitud, validacion y
armonizacion de metodologia, intercambio de materiales de referencia y otras actividades
analiticas paralas diferentes areas de alimentos, en funcién de los parametros control ados.

-una base de datos de |os laboratorios existentes y de su capacidad analitica.

-una base de datos, que centralice la informacion generada por |os laboratorios de

control de alimentos, en los casos de no conformidades, a los efectos de su uso por las
autoridades competentes

Lainclusion en la normativa alimentaria nacional de la metodol ogia analitica recomendada.
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GRUPO 3

Organizacion y funcionamiento, de los Servicios
de Inspeccion y Certificacion de Alimentos a
nivel nacional y departamental

Coordinan: Dr. Francisco Gesuele (1.M.M.)
Jorge Armstrong (M.G.A.P.)

HUGO TIHISTA PEDRO WILSON DIAZ
GONZALO USBIM BETTY MANDL

FLAVIA NOGUERA WILDER SILVA

ELEONORA SCOSERIA MA. LUISA BLANCO
LUISGALLO VIRGINIA PALLEIRO

MA. DEL CARMEN CAMEJOLUIS SALVADOR GALIONE

JOSE MIGUEZ JOSE MELLO DA SILVA

MA. EMILIA CABRERA OLIMAR BLANCO

HECTOR LAZANEO CARLOS EDUARDO SILVA
SOL I. BARAIBAR JOSE ANTONIO IBARLUCEA

JOSE MIGUEL D'ANGELO
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GRUPO 3

ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO, DE LOS SERVICIOS DE INSPECCION Y
CERTIFICACION DE ALIMENTOSA NIVEL NACIONAL Y DEPARTAMENTAL.

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION.

OBJETIVOSY CONSIDERACIONES

La funcion inspectiva para e control alimentario ha adquirido, durante los Ultimos afios, un papel
preponderante en la proteccion de alimentos, y por ello, en la prevencion de las enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA).

En razon de lo planteado, € objetivo propuesto, consiste en caracterizar la situacion actual y
desarrollar las caracteristicas que debiera tener lalabor ingpectiva en Uruguay, detalando sus criterios
de futuro. Importa caracterizar €l enfoque primordia que debe orientar latarea, en el conocimiento
gue multiples organismos poseen funciones en este dmbito.

1. ASPECTOS ORGANIZATIVOS
a) Relacion intersectorial, coordinacion de tareas y areas de competencia.

b) Diagnostico de situacidon institucional (competencias, atribuciones, relacionamiento
institucional).

C) Medidas de optimizacién de las tareas y la coordinacion interinstitucional.

d) Relacionamiento del cuerpo inspectivo con € laboratorio y los niveles de decision.
€) Composicién y preparacion de los recursos humanos en inspeccion de alimentos.
f) Enfoque conceptua de la labor inspectiva.

0) Caracteristicas técnicas de las tareas de ingpeccion y habilitacion. Normativa. Equipamiento.
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GRUPO 3

ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO, DE LOS SERVICIOS DE INSPECCION
Y CERTIFICACION DE ALIMENTOSA NIVEL NACIONAL Y DEPARTAMENTAL

Coordinadores. Dr. Francisco Gesuele (IMM)

Dr. Jorge Armstrong (MGAP)

Vista la situacion actual, y con € fin de redizar un diagndstico, en cuanto a organizacion y
funcionamiento de los servicios de control de aimentos, se encard d tema desde dos puntos de vista:

1) ASPECTOS ORGANIZATIVOS

Para el primer punto, se decidié agrupar los alimentos seglin su origen y determinar la participacion
en € control, de los organismos estatales y paraestatales en las diferentes etapas del proceso
productivo.

11

1.2

13

14

PRODUCTOS CARNICOS
El MGAP tiene competencia para el control en el sector primario, paralas diferentes etapas
de industrializacion, pero no en la comercializacion.

Existen otros organismos que actlian en el mismo sector con funciones superpuestas (INAC,
Intendencias Municipalesy MSP).

PRODUCTOS DE LA PESCA

INAPE es e organismo nacional que rediza € control de la cadena de produccién
alimentaria, a lo largo de todo su proceso; desde la captura, € procesamiento y la
comercializacion.

Existe competencia en parte del proceso de las Intendencias Municipales.

LECHE Y DERIVADOS

El MGAP es el organismo de control en e sector primario de produccion en larecepcion e
industrializaciéon. Al LATU corresponde, para € sector de exportacion, la habilitacion de
plantas y certificacion de productos. También participan las Intendencias Municipales; no
existiendo un criterio uniforme en lo referente a productos y sub-productos artesana es, donde
existen vacios legales que dificultan su control.

VEGETALES
El MGAP realiza controles en e packing de frutasy hortalizas solo en € sector exportador.
L os vegetal es procesados son controlados por |as Intendencias.
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FARINACEOS
El Unico organismo controlador son las Intendencias Municipales.

ALIMENTOS CONGELADOS
Alimentos carnicos son controlados por e MGAP 'y productos del mar por INAPE; para el
resto de los alimentos no existe reglamentacién y control adecuado.

COMO RECOMENDACIONES APROBADAS EN ACUERDO DEL GRUPO:

A)

B)

C)

D)

E)

Se plantea la posibilidad de que para aguellos establecimientos industriales, donde existan
controles por parte de un organismo especifico (MGAP,INAPE,etc.) se acepte €l control de
los mismos como CONTROL UNICO, dgjando en manos de otras ingtituciones (Intendencias,
INAC, etc.) las etapas posteriores de comercializacion.

Se defina claramente los cometidos y al cances de cada organismo tratando de no superponer
funcionesy tareas.

Se revisen las reglamentaciones y decretos existentes con € fin de coordinar las funcionesy
exigencias para la habilitacion y funcionamiento de comercios alimentarios.

Proponer que los registros y habilitaciones de fabricas de productos sean Unicos (realizados
por organismos centrales cuando corresponda, 0 por las Intendencias Municipales
respectivas).

Por lo anteriormente expuesto, € grupo entiende que seria de fundamental importancia nivelar
los requerimientos y
capacidades de andisis e
inspeccion de los diferentes
organismos involucrados, en €
control alimentario.

2) CRITERIOSAPLICADOSEN EL ACTO INSPECTIVO

EL GRUPO CONSIDERO QUE LA INSPECCION ESLA HERRAMIENTA FUNDAMENTAL
DE TRABAJO PARA CONOCER LAS ACTIVIDADES Y PROCESOS DE UNA INDUSTRIA
O COMERCIO ALIMENTARIO Y PREVENIR LA APARICION DE CASOSY BROTES DE

ETA.
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Realizado un diagndéstico de la situacion actual de la actividad inspectiva, se constata que:

2.1.1. existe una notoria diferencia entre los medios y criterios inspectivos utilizados por los

diferentes organismos intervinientes.
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2.1.2. los actos inspectivos tienden a considerar mas los aspectos locativos que los
tecnol égicos. Incluso este tipo de criterio se ve reflgjado y se basa en |as reglamentaciones, decretos
y leyes, que tienden a priorizar |os aspectos |ocativos sobre |os de proceso.

2.1.3. lainexistencia de un Registro Unico motiva desigualdad de criterios inspectivosy de
exigencias de habilitacion.

COMO RECOMENDACIONES APROBADAS EN ACUERDO DEL GRUPO:

A) Buscar lacreacion de un Registro Unico de Establecimientos, que iguale |os criterios inspectivos
y homologue las exigencias de habilitacion.

B)  Adoptar como conceptos basicos del proceso inspectivo, |os aspectos tecnoldgicos y de
prevencion, convirtiendo las acciones de advertencia, control, informacion y prevencion en e ementos
cardinales de lainspeccion.

C) Fortaecer parael desarrollo de una correcta actividad inspectiva:
* CAPACITACION DEL PERSONAL INSPECTIVO
* USO DE INSTRUMENTOS DE APOYO ADECUADOS A LA FUNCION
* CONTACTOS PERIODICOS DEL PERSONAL INSPECTIVO A FIN DE
UNIFORMIZAR CRITERIOS DE INSPECCION

Dado lo expresado, se entiende necesaria lainstaacion progresiva dd Sistema de Andlisis de Peligros
y Puntos Criticos de Control (HACCP) como la aternativa mas adecuada, que contemplaria los
aspectos enunciados, comprometiendo lainiciativa privada en € proceso de control e inspeccién, con
el fin de asegurar lainocuidad y calidad de los alimentos.
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GRUPO 4

Educacion, informacion, participacion de la comunidad
y proteccion del consumidor en materia de alimentos

Coordina: Dra. Marthallla(MSP)
Dra. Sara Arbulo (MSP)

ALICIA AGUERRE

MA. ISABEL ALGORTA
BERTA AMBROS

MA. DE LAS MERCEDES APA
DOLISAPARICIO

SARA ARBULO

ALBA CAMMARANO

ANA MARIA CUADRA
ANA MARIA CHAHINIAN
MIRTHA NELLY DE SOUZA
MARGARITA FORESTIER
GRACIELA HERWIG
MONICA MARQUEZ

JOSELIN MARTINEZ
EDGARDO MARTINEZ

ANA MARIA MUNILLA
LAURA PAZ

MA. GRACIELA SAN MARTIN
AMELIA SECONDO

ROSA SQUADRONI

MA. DE LAS MERCEDES
TRAVERSO (relatora)

BLANCA TRINIDAD

CARLOS ALBERTO URQUIOLA
HECTOR VILLAVERDE (relator)
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GRUPO 4

EDUCACION, INFORMACION, PARTICIPACION DE LA COMUNIDAD Y
PROTECCION DEL CONSUMIDOR EN MATERIA DE ALIMENTOS.

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION.

OBJETIVO
Evaluar la participacion de los consumidores en las actividades de proteccion sanitaria de alimentos
en eI pais, identificar los obstaculos y proponer estrategias y acciones que faciliten laintegracion de
sus intereses.
PUNTOSA CONSIDERAR:

1.- Necesidad de un marco legal de referencia

2.- Funcién del Estado.

3.- Participacion de la sociedad civil.

4.- Coordinacion e integracion de los organismos de defensa del consumidor.

5.- Informacion.

6.- Educacion.
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GRUPO 4

EDUCACION, INFORMACION, PARTICIPACION DE LA COMUNIDAD Y
PROTECCION DEL CONSUMIDOR EN MATERIA DE ALIMENTOS

Coordinadores; Dra. Marthallla
Dra. Sara Arbulo

PROBLEMAS DETECTADOS

1.- Necesidad de un marco legal dereferencia

El marco lega existente en nuestro pais, no legitima los derechos de los consumidores ni su
participacion en el proceso de toma de decisiones, relativas a area de proteccién de alimentos.

Se destaca e hecho de que & Decreto 95/94 de creacion de la Comision Técnica Asesora en
Materia de Alimentos, no integraalos consumidores. En laComisién de Alimentos del Subgrupo
3 - Reglamentos T écnicos del M er cosur, tampoco existe representacion de los consumidores por
Uruguay, sin embargo en |los otros paises su participacion es muy activay esté estimulada. Se sefida,
sin embargo, que en agunos Subcomités Técnicos del Comite Nacional del Codex de Uruguay se
han integrado |os consumidores.

No existe marco legal de referenciaparaé control de la publicidad en materia de alimentos.

2.- Funcion del Estado

La proteccién a consumidor esta fragmentada en diferentes instituciones del estado, que no actlian
en forma coordinada para lograr efectividad en sus acciones. No estan definidos claramente los

niveles normativosy €ecutivos.

Se considera deficitaria la funcién del estado en lo referente a informacion, vias de reclamacion y
fiscalizacion de las acciones que lesionan |os derechos de los consumidores.

Algunos funcionarios del estado, no entienden laimportancia de la participacién de los consumidores
en el area de proteccién de alimentos.

3.- Participacion de la sociedad civil
L os consumidores uruguayos no tienen plena conciencia de sus derechos y su grado de participacion

en ladefensa de sus intereses es limitado, particularmente en lo que se refiere atemas como calidad
einocuidad de los alimentos.
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La industria naciona brinda en algunos casos informacion al consumidor, pero no siempre la
rotulacion y la propaganda de los productos resulta adecuada. No hay didogo estrecho con las
organizaciones de consumidores.

Se desconocen las acciones de proteccion a consumidor desarrolladas por 1os organismos del sector
publico y privado.

4.- Coordinacioén e integracion de los or ganismos de defensa al consumidor

La complegjidad de nuestra estructura organizativa en materia de proteccion de alimentos, la
multiplicidad de instalaciones y locales y la fata de una clara definicién de las responsabilidades y
jurisdicciones de | os diferentes organismos existentes, constituyen obstécul os importantes para que
los consumidores puedan estar informados, participar y recibir la debida compensacion.

L as organizaciones de defensa alos consumidores del sector publico tienen el mayor peso sobre la
opinion de los consumidores. El gobierno central, no tiene cobertura en todo € territorio nacional
en relacion adefensadel consumidor. No todas las Intendencias M unicipal es cuentan con organismos
de defensa a consumidor. Las ONG de defensa a consumidor estan radicadas en general en €l
Departamento de Montevideo, existiendo iniciativas en algunas de ellas para extenderse a interior
dd pais.

5.- Informacion

No existe informacion continuada y coordinada entre |os diferentes organismos publicosy privados
sobre calidad e inocuidad de los alimentos.

Lainformacion generada por dichos organismos no se divulga en forma eficiente, no utilizandose los
medios masivos de comuni cacion existentes.

Lapoblacion y los organismos, no cuentan con informacion disponible clara, sobre a quien/es deben
dirigirse para obtener informacion o para efectuar denuncias.

Lainformacién es a veces contradictoriay poco técnica.

La industria alimentaria en e pais colabora poco con las organizaciones de consumidores en la
preparacion de material educativo y de informacion.

6.- Educacion

No existe un plan nacional educativo gque se ocupe especificamente de la calidad de los alimentos, la
higiene y la nutricién en forma integrada. El nivel educativo de la poblacion del pais en relacion a
estos temas es deficitario. Se reconoce la existencia de programas y proyectos aislados en algunos
sectores y organismos.
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RECOMENDACIONES

De acuerdo con los problemas detectados, se formulan |as siguientes recomendaciones, que

tienden aidentificar las principal es estrategias parala solucién de dichos problemas:

1-

Desarrollar y/o revisar lalegidacion nacional, con e objetivo de establecer e marco legal para
la defensa de los consumidores que incluya aspectos especificos de proteccion sanitaria de
alimentos y que garantice sus derechos a la seguridad, la protecciéon de sus intereses
econdmicos, de eeccion, de informacion y de expresion. Las organizaciones de
consumidores, tanto del sector publico como privado reclaman su derecho a la participacion
activaen todo el proceso de elaboracion de dicho marco.

El Estado debera adecuar las estructuras existentes en € area de proteccion de dimentos para
posibilitar e cumplimiento de las siguientes funciones para la defensa de los intereses de los
consumidores:

- Contribuir a establecimiento de una red de organizaciones de proteccién a consumidor,
publicasy privadas, de cobertura nacional;

- Coordinar los esfuerzos de informacion y educacion de las distintas instituciones estatales
y privadas;

- Candlizar denunciasy efectivizar soluciones,

- Generar y distribuir informacién adecuada, oportunay que llegue a todos los ambitos que
lanecesitan;

- Evaluar creencias, opiniones, necesidades, actitudes y précticas de los consumidores en
materia de alimentos, a los efectos de adecuar |as actividades de informacion y educacion;

- Mantener estrecho contacto con los medios de comunicacién en la blsqueda de espacios
para la informacion especifica de los consumidores, a los que tengan acceso las
organizaciones de defensa de los consumidores, tanto del sector publico como privado;

- Capacitar alos integrantes de las organizaciones de defensa a consumidor, tanto del sector
publico como privado, en diferentes aspectos de |a proteccion sanitaria de alimentos para que
puedan mejorar su rol de agentes multiplicadores;

- Desarrollar programas educativos en relacion a caidad, higiene de alimentosy nutricidn en
forma integrada, en € que participen las organizaciones de defensa al consumidor y la
industria de alimentos desde la planificacién ala evaluacion.
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GRUPO 5

Vigilancia Epidemiologica en Enfermedades Transmitidas
por Alimentos (VETA)

Coordina: Dra. Maria Savio (MSP)

ANA MA. DEL CARMEN DODERA
ESTEBAN CALONE
MONICA LARRECHART
MARIA LISETTE CARAMBULA
ALFREDO GARIN
RAUL PEREZ SANCHEZ
MA. CRISTINA ALONSO
SERGIO SALLUA
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GRUPO 5
VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DE LAS ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
ALIMENTOS (VETA)

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION

OBJETIVO

Contribuir ala implementacion progresivay total del Sistema VETA, ya funcionante en Uruguay,
dentro de un PROGRAMA NACIONAL INTEGRADO DE PROTECCION DE ALIMENTOS.

PUNTOS DE DISCUSION:

1- Estrategias para estimular la notificacion de casosy brotes, y lainvestigacion de ETA.

2.- Detectar fuentes de informacion.
3.- Establecer coordinaciones intersectoriaes e interinstitucionales.
4.- Seleccionar puntos de referencia en cada subsector, del sector proteccion de
alimentos.
5.- Funcionamiento en RED.
6.- I ntercambio de informacion:
a) viay
b) frecuencia

7.- Necesidades de capacitacion.
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GRUPO 5

VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA EN ENFERMEDADES TRANSMITIDAS
POR ALIMENTOS (VETA)

Coordinadora: Dra. Maria Savio (Div. Vigilancia Epidemioldgica, MSP)

El trabgjo grupal, comenzé con unailustracién sobre |os tres grupos de enfermedades de notificacion
obligatoria prioritaria, de acuerdo a las normas legales vigentes en Uruguay, entre las cuales se
encuentran en e primero de ellos, las enfermedades transmitidas por aimentos (ETA). Esta
notificacion larealiza el médico tratante, a partir de la sospecha de un caso o brote.

El Sstema VETA (Vigilancia Epidemiol 6gica de Enfermedades Transmitidas por Alimentos) esta
comprendido dentro del Sistema de Vigilancia Epidemioldgica Nacional, encargandose de la
investigacion y estudio de los casos de ETA.

Se discutio seguidamente, € Flujograma parael estudio y evaluacion de un caso de ETA. Dentro de
este esquema, fue sugerida la incorporacién de organismos, que tienen competencias especificas en
determinados alimentos, caso de INAC, INAVI, ANCAPy OSE, entre otros; ya que con frecuencia
la notificacién se hace a partir de hallazgos de contaminacion de alimentos, o de diagndsticos de
enfermedades zoonéticas o desde denuncias policiales o judiciales.

Asimismo, se propuso la incorporacion de otros laboratorios de diagnostico de enfermedades
especificas, y laconexion los mismos a Sistema.

RECOMENDACIONES:

* CREAR UN GRUPO TECNICO DE APOYO, RELACIONADO A LA DIVISION
VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA. Este grupo se encargaria de elaborar un instructivo para
el Sistema VETA, que deberia contener un catastro de organismos participantes en €
Sistema, asi como la referencia de los laboratorios publicos y privados, junto a registro de
puntos focales, definiendo claramente sus funciones.

* DETECTAR FUENTES DE INFORMACION. Ademas de las fuentes ya existentes en €
Flujograma actual, € grupo de trabajo consider6 que deberian incorporarse bgo la
denominacién de "otros organismos', aquellos que por su competencia, tienen la posibilidad
de acceder ainformacién referente a este tema.

* DESIGNACION DE PUNTOS FOCALES A NIVEL NACIONAL. En € interior del pais
deberian ser los Directores Departamentales de Salud, y en Montevideo, la Division
Vigilancia Epidemiol 6gica del MSP.
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IDENTIFICAR PUNTOS DE REFERENCIA EN LOS DIFERENTES SECTORESy dar
una adecuada difusion a la némina CORRESPONDIENTE. Los puntos de referencia, asi
como los puntos focales y la coordinacion deberan tener un funcionamiento en red.

DEFINIR ESTRATEGIAS PARA ESTIMULAR LA NOTIFICACION E
INVESTIGACION DE ETA.

PROPORCIONAR INFORMACION acerca de las enfermedades que sean priorizadas, por
medio de material que llegue atodos losinvolucradosen el  Sistema.

RECORDAR AL CUERPO MEDICO, € caracter de obligatoriedad de la notificacion
de ETA alaDivision Vigilancia Epidemiol ogica

FORTALECER COORDINACIONES INTERSECTORIALES E
INTERINSTITUCIONALES Y CREAR NUEVOS VINCULOS, favoreciendo €l
intercambio y retroalimentacion de informacion en € Sistema.

ATENDER LAS NECESIDADES DE CAPACITACION en Vigilancia Epidemiol6gica en
genera, y particularmente en VETA dirigida alos integrantes del Sistema.
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GRUPO 6

Formacion y entrenamiento de Recur sos Humanos en
Proteccion de Alimentos

Coordina: Dr. Nilo Perdomo (I. M. de Madonado)

MARIA ELENA BLANCO
LILIA BELORA

SUSANA VINAR

MARTA ELICHART

JUAN FRANCISCO PRITSCH
MA. DEL PILAR IRABEDRA
(relatora)

ALEJANDRO DE LA CUADRA
ANDREA DELL'ACQUA
AQUILES RODRIGUEZ
ALBERTO LUKINSKAS
RICHARD ALLENDE

JANINE L. LLORCA
MARTA LEMOS

ALICIA COLOMBO
DANILO GONZALEZ

MA. DAY SSI COCCARO
LILIAN TRUJLLO
CARMEN BENTANCOURT
CARMELA FLORES

ANA ABER

ALVARO GAGO
PATRICIA LEMA

JOSE ANTONIO IBARLUCEA
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GRUPO 6

FORMACION Y ENTRENAMIENTO DE RECURSOS HUMANOSEN PROTECCION DE
ALIMENTOS

DOCUMENTO GUIA DE DISCUSION

OBJETIVOS

A) Realizar un diagnéstico de situacion de las necesidades nacionales de formacion y capacitacion
de recursos humanos para la proteccion de alimentos, en todos los niveles: universitario, técnico, de
manipuladores (profesionales y domésticos) y gerencial.

B) A partir del diagnostico obtenido, trazar las pautas de satisfaccion de las necesidades detectadas,
tomando en cuenta los principios bési cos expresados a continuaci on.

PRINCIPIOS BASICOS

-El Gobierno Central y/o los Gobiernos Municipaes, deben estimular y facilitar la capacitacion de
todos los recursos humanos afectados a la mani pul acion/elaboracion de alimentos.

-Los programas, contenidos teméticos y técnicas didacticas que se utilicen en la capacitacion del
personal del sector, deberan implementarse, disefiarse y adecuarse por parte especidistas en areas
técnicas y docentes, a nivel universitario y de ensefianza técnica, con apoyo de los organismos
oficiales de control y de laindustria privada

-En € disefio de los programas, se tomaran en cuenta las necesidades expresadas e implicitas de las
empresas alimentarias.

NECESIDADES

1- Determinar objetivos en la capacitacion de los distintos niveles, para cada tipo de actividad:
universitario, técnico, manipuladores/el aboradores (profesionales y domésticos) y gerencial.

2.- Definir contenidos a desarrollar, en cada nivel de formacion
y tipo de actividad.

3.- Fijar criterios metodol 6gicos, pautas de evaluacion y de formacién de capacitadores.
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Aplicar criterios de gestion de calidad de la formacion.

Jerarquizacion del enfoque de Andlisis de Peligros, en laformacién de |os recursos de todo
nivel.

Involucrar en € proceso, a los estamentos de decision y gerenciales/empresariales.

Determinar |os aspectos organizativos de un Sistema Nacional de Recursos Humanos en
Proteccion de Alimentos, como parte del PROGRAMA NACIONAL INTEGRADO DE
PROTECCION DE ALIMENTOS.
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GRUPO 6

FORMACION Y ENTRENAMIENTO DE RECURSOS HUMANOSEN PROTECCION DE
ALIMENTOS

Coordinador: Dr. Nilo Perdomo (1. Municipa de Maldonado)

Andlisisde situacion

Se destaco la necesidad de formacion de recursos humanosy la utilizacion eficiente de los mismos.
Se considerd la capacitacion de los mismos en |os siguientes niveles:

* Universitario

* Técnico

* Gerencial

* |nspectivo

* Manipuladores

* Manipuladores domiciliarios

Se detect6 como prioritaria, la sensibilizacion de los niveles gerenciales-empresariales,
considerandose esta actividad como un punto critico, por ser elementos decisorios y punto de partida
en lainstrumentacion de las politicas de cada empresa.

Fue identificada como dificultosa, la educacion de los manipuladores, por |a heterogeneidad socio-
cultural de los mismos.

Se expresd la falta de capacitacion de nivel medio y de coordinacidn, entre |os distintos organismos
que la imparten. Asimismo, se detectd la necesidad de incentivar € intercambio permanente de
informacion, y la realizacion de actividades coordinadas entre los sectores oficiales y privados,
involucrados en capacitacion.

A nivel profesional y técnico docente, existe la posibilidad de contar con recursos humanos, con
formacion adecuada para llevar adelante dichatarea.

CONCLUSIONES

* Solicitar la organizacion de un Sistema Nacional de Capacitacion de Recursos Humanos
dentro de un Programa Nacional Integrado de Proteccion de Alimentos.

* Sensihilizar alos més altos niveles de decisidn y de planificacion naciona en la obtencion de
asistenciafinanciera para el desarrollo y funcionamiento de este Sistema.

* Incentivar, en lasingtituciones del sector, la solicitud de cooperacion técnica paralaformacion
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de recursos humanos.

Se propone declarar 1a obligatoriedad de los cursos de adiestramiento, para manipuladores-
laboradores de alimentos, a nivel nacional. Algunos miembros del Grupo manifestaron su
discrepancia con la aplicacién de obligatoriedad. Se sugirié la aplicacion de incentivos alas
empresas que capaciten a su personal.

Se destaca la necesidad de contar con un programa minimo que permita normalizar la
capacitacion a nivel naciona, tanto a nivel gerencia como de personas afectadas a la
mani pulaci dn-elaboraci6n de alimentos.

Creacion de un grupo de trabgjo interdisciplinario e interinstitucional, que tendra como
cometido: disefiar |os programas, contenidos teméticos, técnicas didécticas, asi como redlizar
la operacionalizacién de dicha capacitacion.

A nivel universitario, se hace énfasis en € fortalecimiento de las carreras que preparan
recursos humanos en el &rea de la aimentacién, asi como larealizacion de cursos de prey
post grado en las distintas facultades que poseen &reas en comun con el tema de proteccion
de aimentos.

Contar con una base de datos sobre recursos humanos capacitados, en las distintas areas, asi
como de la disponibilidad de centros especializados en tareas de formacion.
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RECOMENDACIONES GENERALES

De lo elaborado por los seis grupos de trabgo, se pudo extraer como recomendaciones
generales, comunes a todas |os temas desarrollados, 10s siguientes puntos:

1.- En razdn de la opinién generalizada de los participantes del Taller, que en Uruguay se actia
en proteccion de alimentos con un marco legal disperso y diverso, junto a la carencia de una
organizacion ingtitucional coordinadoray unaimprecisa delimitacion de competencias, se recomienda
la implementacion de un érgano gecutivo de caracter nacional, compuesto por las diferentes
instituciones del sector.

2.- Promover |la redaccion de un CODIGO ALIMENTARIO NACIONAL, conteniendo:

- Unificacion normativa
- Adecuacion de lalegidacion uruguaya alalegidacion regiona e internacional

- Efectiva delimitacion de competencias
- Enumeracion de los principios universales de derecho dimentario y defensa
del consumidor

3.- Creacion del REGISTRO UNICO de hahilitacion de plantas elaboradoras de aimentos,
homologado a nivel nacional.

4.- Implementacion de un SISTEMA UNICO DE INFORMACION, dotado de un banco de
datos centralizado, que contenga la totalidad de los componentes de un programa integrado de
proteccion de alimentos.

5.- Iniciar una politica de formacién y capacitacion de recursos humanos en proteccién de
aimentos, mediante la creacion de un sistemanaciona que contemple diferentes niveles. profesonaes
universitarios, técnicos, operadores, recursos gerencialesy publico en general.

6.- La participacion del sistema de ensefianza convenciona (Primariay Secundaria), se estima
prioritaria parala preparacién de la poblacion como recurso activo en €l area.

7.- Optimizar la labor de los laboratorios de andlisis de alimentos, dotandolos de todos los
recursos necesarios, y promoviendo la implantacién de sistemas de garantia de cdidad y
establecimiento de redes que permitan el trabajo coordinado de los mismos.

8.- Desarrollar una correcta actividad inspectiva que contemple:

o capacitacion y formacion del personal inspectivo
o empleo de instrumentos y apoyo adecuado
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o coordinacion de criterios Unicos inspectivos
o ingtalacion progresiva del Sistemade Andisis de Peligrosy Control de Puntos
Criticos (HACCP)

9.- Fortdecimiento del Sistema VETA (Vigilancia Epidemiol 6gica de Enfermedades Transmitidas
por Alimentos), en funcionamiento en Uruguay. Resulta para €llo, de prioritario interés, la creacion
del GRUPO TECNICO DE APOYO en VETA, integrado ala estructura de la Division de Vigilancia
Epidemiol6gicadel MSP y de conformacion multisectorial.

10.- Desarrollar programas educativos en relacion a calidad, higiene de alimentos y nutricién en
formaintegrada, en e que participen las organizaciones de defensa al consumidor y laindustria de
alimentos desde la planificacion ala evaluacion.



39

ANEXO |

TALLER NACIONAL PARA EL DIMENSIONAMIENTO Y LA
COORDINACION INTERSECTORIAL DEL AREA DE PROTECCION DE
ALIMENTOS EN URUGUAY

LISTA DE PARTICIPANTES



LISTA DE PARTICIPANTES

Ana Aber

Técnico

Direccion Naciona de Medio Ambiente (MVOTMA)
25 de Mayo 402

Tel: 96.51.32

Fax: 96.51.32

Alicia Aguerre

Técnico

Direccion Naciona de Medio Ambiente (MVOTMA)
25 de mayo 402

Tel: 97.06.60

Fax: 96.51.32

Richard Allende

Director de Higiene

Intendencia Municipal de Flores

Santisma Trinidad y Dr. Luis A. de Herrera
Tel: 0364.2331

Fax: 0364. 2087

| sabel Algorta

Nutricionista, Dietista

Intendencia Municipa de Montevideo
Sarmiento 2393 ap. 901

Tel: 71.48.79

Maria Cristina Alonso

Médico Toxicologo

Departamento de Salud Ambiental (M.S.P.)
Tel: 49.83.02

Berta Ambros
Nutricionista, Dietista
Departamento de Nutricion
18 de Julio 1892

Tel: 40.90.22

40



Fax: 40.90.22

Mariadelas Mercedes Apa

Doctor en Medicina Veterinaria

Direccion Naciona de Medio Ambiente (MVOTMA)
25 de mayo 402

Tel: 97.06.60

Fax: 96.51.32

DolisAparicio

Auxiliar Administrativa- Promotora de Salud
Centro de Atencion Primaria de Salud- Las Piedras
Elias Regules y Canadd, San Isidro, Las Piedras
Tel: 0324.6767

Fax: 0324.6767

Renata Antonaz

Jefe de Departamento

Ministerio de Ganaderia, Agriculturay Pesca
Ruta 8, km 17

Tel: 22.10.63

Fax: 22.11.57

Sara Arbulo

Médico Adjunto

Departamento de Nutricion (M.S.P.)
18 de Julio 1893

Tel: 40.90.22

Eraquinides Araujo Souza

Director Departamento Salud Ocupacional
Ministerio de Salud Publica

18 de Julio 1892, piso 4 Anexo B

Tel: 48.93.02

Fax: 48.93.02

Sol Irene Baraibar

Director Division Atencion ala Salud y Contralor del Medio Ambiente
Intendencia Municipal de Canelones

Junta Local Pando

Tel: 0392.2510
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Beatriz Bellini

Asesor Técnico de Higiene

Intendencia Municipa de Madonado
Acuiia de Figueroay Burnet, Madonado
Tel: 042. 21920

Fax: 042. 21930

Roberto Belloni

Inspector Pesquero
Instituto Nacional de Pesca
Constituyente 1497

Tel: 40.46.89

Fax: 41.32.16

Alfredo Belo

Jefe Técnico

IMSA SA.

Lib. Lavalga 1670 piso 2
Tel: 92.00.18

Fax: 92.96.07

Carmen Bentancourt

Coordinadoradel Area Asistencia Alimentaria, Division Planificacion Nutricional

INDA

Uruguay 878

Tel: 90.36.46 int. 65
Fax: 90.12.72

Olimar A. Blanco
Auxiliar Higiene Ambiental
Centro Sdlud- Rivera
Libanoy Taboba, Rivera
Tel: 0622.3046

Fax: 0622.4101

Maria Luisa Blanco
Directora de Division
Divison Leche (M.G.A.P.)
Constituyente 1476, piso 2
Td: 42.63.02

Fax: 42.63.02
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Maria Elena Blanco

Docente Area Alimentacion

UTuU

Reconquistay Colén, Las Piedras
Tel: 032.43984

Maria Amelia Cabrera

Directora Higiene

Intendencia Municipa de Rio Negro
18 de Julioy 25 de Mayo

Tel: 0562.3261

Fax: 0562.2216

Esteban M. Calone

Técnico Veterinario

Junta Local Paso de los Toros (Tacuaremb0)
Wilson Ferreira475

Tel: 0366.2770 0366.2225 int. 16

Fax: 0366.2770 0366.2225 int. 26

Mariadel Carmen Callgo

Jefe Oficina Bromatologia

Junta Local Auténoma de Paso de los Toros
Wilson Ferreira 475

Tel: 0366.2770 0366.2225 int. 16

Fax: 0366.2777 0366.2225 int. 26

Alba Cammarano

Directiva Defensa del Consumidor

Liga Ama de Casa, Consumidoresy Usuarios
D. A. Larrafiaga 4322

Tel: 56.34.83

Fax: 94.40.52

Gracida Cardozo
Divisién Atencion Primaria
M.S.P.

18 de Julio 1892

Tel: 48.82.47
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LiliaB€eora
Nutricionista
Hospital Siquiétrico
Ejido 1570 ap. 902
Tel: 98.38.06

Maria Lisette Carambula

Médico Veterinario

Intendencia Municipa de Montevideo
Joaguin Requena 967 ap. 501

Tel: 49.31.36

e-mail: educon@columb.edu.uy

Gaston Casaux

Profesor Agregado del Departamento de Salud Ambiental y Legidacion Veterinaria, Facultad de
Veterinaria; Profesor Post Grado, Facultad de Derecho

Universidad de la Republica

Lasplaces 1550

Td: 62.17.40

Fax: 62.17.40

e-mail: salpub@columb.edu.uy

Maria Dayss Coccaro
Adminigtrativa ll, Direccion de Higiene
Intendencia Municipal de Lavalga
Batlle 546, Minas

Tel: 0442.2752 0442. 2754

Fax: 0442.3715

Alicia Colombo

Docente del Programa de Educacién Continua,Facultad de V eterinaria.

Docente del Departamento de Salud Ambiental y Legislacion Veterinaria, Facultad de Veterinaria
Lasplaces 1550

Te: 62.17.40

Fax: 62.17.40

e-mail: aicia@columb.edu.uy

AnaMaria Cuadra
Hospital Las Piedras
LuisA. de Herrera 639
Tel: 94.98.90

Fax: 032.44439



Ana Maria Chahinian
Maestra Inspectora

Consgjo de Educacion Primaria
Dr. Bado 3181

Tel. 68.03.68

Fax: 96.46.08

José Miguel D'Angelo
Inspector Mercado Interno
Instituto Nacional de Pesca
Constituyente 1497

Tel: 40.46.89 int. 123

Fax: 41.32.16

Mirtha Nelly De Souza
Inspector Regional

Consgjo de Educacion Primaria
Juan C. Gémez y B. Mitre

Tel: 94.54.57

Fax: 96.02.31

Algandro De La Cuadra Valdés

Docente Area Hoteleria, Gastronomiay Turismo
Universidad del Trabajo

Gral. Flores 1020 y Bolivia, Las Piedras

Tel: 099.696156 0324 6097

Fax: 037.20510

Andrea Ddll'Acqua

Subjefe Profesional Nutricionista
Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido

Tel: 90.30.32

Nelly Deambrosis

Subdirectora

Laboratorio de Bromatologia (1.M.M.)
Isla de Flores 1323

Tel: 90.58.48 90.20.56
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Pedro Diaz Fernandez

Inspector de Higiene

Intendencia Municipal de Lavalga
Batlle 546

Tel: 0442.2754 0442.2755

Fax: 0442.3715

AnaM. Dodera Valleri

Lic. en Enfermeria

Intendencia Municipal de Florida
Gral. Flores 270, Florida

Tel: 0352.3422

Marta Elichalt

Profesor Adjunto Departamento de Alimentos
Escuelade Nutricién y Dietética- Facultad de Medicina
Avda. Italias/n piso 13

Td: 47.22.16

Fax: 47.22.16

Gladys Fernandez Formigo
Profesor Adjunto
Universidad de la Republica
Soriano 944 ap. 201

Tel: 92.62.26

Sonia Fernandez Amorin

Docente

Instituto de Investigaciones Pesqueras
Facultad de Veterinaria

Tomas Basafez 1160

Te: 62.14.96

Fax: 68.01.21

Carmela Flores

Asistente social

Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido, piso 1

Tel: 98.58.89
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Margarita Forestier

Profesiona

Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido, piso 1

Tel: 98.58.89

Alvaro Gago

Ingeniero Tecnologia Alimentaria- Elaboracién / Docente
Cétedra de Tecnologia de los Alimentos,Facultad de Agronomia
Supermercado Devoto Hnos.

Avda. Italia5779

Tel: 61.80.50/55

Fax: 61.80.50/55

Luis S. Galione

Jefe del Laboratorio Bromatol 6gico
Intendencia Municipal de Salto

J.C. Gomez 32, Salto

Tel: 073.29898 int. 144

Fax: 073.32769 (073.29808
e-mail: |galione@adinet.com.uy

Cono L. Gallo Romero
Inspector de Higiene
Intendencia Municipal de Florida
Gutierrez Ruiz 266, Florida

Tel: 0352.2098

Marina Gar cia Catalano

Asesor

Instituto Nacional de Alimetacion (INDA)
Uruguay 878

Tel: 90.36.46

Fax: 90.12.72

Alfredo Garin

Médico Veterinario

Direccion Sanidad Animal (MGAP)
Constituyente 1476

Tel: 42.63.16

Fax: 42.63.21
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Antonia Gelabert

Asesor Bromatol 6gico

Cémara Industrial de Alimentos Envasados (CIAE)
Avda Rondeau 1665

Tel: 92.74.82

Fax: 92.09.95

Francisco Antonio Gesuele

Asesor

Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido

Tel: 90.30.32

Fax: 92.04.67

Danilo Gonzalez Olivera

Gerente de Compras

Gauchito de Oro S.A. (Mc Donald's)
Cnél. Brandzen 1961 ap. 707

Tel: 41.81.61

Fax: 48.58.35

Dora Martha Gonzalez

Jefe de Departamento Microbiologiay Residuos Biol6gicos
Ministerio de Ganaderia, Agriculturay Pesca
Constituyente 1476 piso 2

Tel: 42.63.64

Fax: 42. 63.17

Mabel Gonzélez Pefia
Administrativo, Servicios Médicos
Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido, piso 1

Tel: 98.58.89

Myrna Haller

Escribana

Intendencia Municipal de Salto
Juan C. Gomez 32, Salto

Tel: 073.29898

Fax: 073.29808
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Graciela Herwig Queiroz
Nutricionista

Departamento Nutricién (M.S.P.)
18 de Julio 1892

Tel: 40.90.22

Fax: 40.90.22

Blanca Hornes Barcel6

Abogado

Intendencia Municipa de Montevideo
18 de Julioy Ejido

Tel: 90.49.76

José Antonio Ibarlucea

Técnico de Evaluacion de Proyectos
Instituto Nacional de Carnes (INAC)
Maciel 1361

Tel: 95.10.36

Marthallla

Directora Departamento de Nutricion
Ministerio de Salud Publica

18 de Julio 1892, 3A

Tel: 40.90.22

Fax: 40.90.22

Maria del Pilar Irabedra

Epidemidloga

Comision de Lucha contra la Hidatidosis (M.S.P.)
Bvar. Espaia 2673

Tel: 79.92.58 (042)36986

Fax: 77.03.31

Patricia Jansons

Docente

Escuela de Nutricion- Facultad de Medicina
Avda. Italiag/n, piso 13

Tel: 47.22.16

Fax: 47.22.16



Daniel Jarriz

Division Educacion parala Salud
M.S.P.

18 de Julio 1892

Tel: 41.33.86

Fax: 48.55.80

Carlos Lacava

Quimico Municipa

Intendencia Municipal de San José
D. A. Larrafiaga 404, San José
Tel: 0342.3363

Fax: 0342.6976

Monica Larrechart
Asesor

Divison Leche (M.G.A.P))
Constituyente 1476

Tel: 42.63.00 int. 405/406
Fax: 42.63.02

Héctor J. Lazaneo

Director, Direccion de Industria Animal (M.G.A.P.)

Profesor Agregado del Departamento de Cienciay Tecnologia de la Carne
Facultad de Veterinaria

Constituyente 1476, piso 2

Tel: 42.63.46

Fax: 42.63.17

e-mail: salpub@columb.edu.uy

Maria L azcano Sosa
Directora Técnica
CONAPROLE
Venezuela 1375 ap. 10
Tel: 94.63.71

Fax: 94.72.67

PatriciaLema Larrieu

Directora Carrera de Ingenieria de Alimentos
Universidad de la Republica

18 de Julio 1968

Tel: 71.08.71/ 71.44.78 ] 94.18.80

Fax: 71.54.46

E:mail plema@fing.edu.uy



Marta L emos
Docente
UNIT

Tel: 91.20.48
Fax: 91.16.81

Silvana L onati

Representante Técnico y Director Técnico
PILSEN (F.N.C.); IMSA; BIMBO
Javier de Viana 282, La Paz

Tel: 2.20.77

Alberto Lukinskas

Coordinador Departamento de Higiene Ambiental
Servicio de Salud de Asistencia Externa

Cerro Largo 1926 bis

JanineLourdesLlorca
Especializado

Servicio Médico (1.M.M.)
18 de Julioy Ejido, piso 1
Tel: 98.92.52 int. 604

Betty Mandl

Técnico

Unidad de Cdlidad (M.G.A.P)
Millan 4703

Tel: 39.30.69

Fax: 39.30.69

Modnica M arquez

Docente Departamento de Nutricion Animal

Escuelade Nutricién y Dietética- Facultad de Medicina
Tel: 69.11.26

Fax: 47.22.16

Edgardo Martinez Zimarioff

Asesor

Liga Uruguaya de Defensa del Consumidor
Mario Cassinoni 1157

Tel: 41.21.74

Fax: 48.72.21
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Joseline Martinez Garcia

Nutricionista

Coordinadora Area Educacion Nutricional
INDA

Canelones 1692 ap. 901

Tel: 48.24.85

Fax: 90.12.72

Maria Elena M asoller

Directora Servicios de Laboratorios

Direccion Servicios de Proteccidn Agricola (M.G.A.P.)
Millan 4703

Tel: 39.31.81

Fax: 39.30.68 - 39.65.08

Anahid Mekdjian

Directora

Intendencia Municipa de Montevideo
18 dejulioy Ejido

Tel: 90.49.76

Fax: 92.04.67

José Méello Da Silva

Oficina Higiene Ambiental

Centro Departamental Salud Artigas
18 de Julio 237, Artigas

Tel: 0772.4229 - 0772.6008

Ricardo Méndez Algorta

Profesor Adjunto del Departamento de Salud Ambiental y Legidacion Veterinaria, Facultad de
Veterinaria

Director de Division, DILAVE, M.G.A.P.

Ruta 8

Tel: 22.10.63

e-mail: salpub@columb.edu.uy

Diana Miguez

Quimica Farmaceltica (Quimica Analitica)
LATU

Avda Itaia 6201

Tel: 613724 int.24

Fax: 61.85.54

e-mail: dmiguez@latu.org.uy



Maria Cristina Moncalvo Tesore
Encargada del Laboratorio Industrial Usina |
CONAPROLE

Minas 1924

Tel: 94.71.71 Int. 218 y 201

Ana Maria Munilla

Nutricionista

Departamento de Nutricion (M.S.P.)
18 de Julio 1892 piso 3 anexo A
Tel: 40.90.22

Fax: 40.90.22

Annamaria Narizano

Asistente de Andisis Quimico

Laboratorio Tecnolégico del Uruguay (LATU)
Avda Italia 6201

Tel: 61.37.24/62/32

Fax: 61.85.54

E:mail : anarizan@latu.org.uy

Vivianne Cecilia Neir otti

Médico Veterinario

Ministerio de Ganaderia, Agriculturay Pesca
Gral. Las Heras 1926/204

Tel: 81.06.82

Fax: 22.11.57

Michel Negrin
Representante FAO

Julio Herreray Obes 1292
Tel: 91.73.40

Fax: 92.12.03

E:mail: fao-ury@field.fao.org

Flavia Noguera

Docente

Escuelade Nutricion y Dietética - Departamento de Alimentos
Hospital de Clinicas

Avda. Italiagn

Td: 47.22.16

Fax: 47.22.16
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Virginia Palleiro

Control de Calidad

Fébrica de Pastas "La Especiaista’ S.A.
Gral. Flores 2762

Tel: 20.90.83

Fax: 20.79.44

Laura Paz Arrarte

Presidente

Liga Uruguaya de Defensa del Consumidor
Mario Cassinoni 1157

Tel: 41.21.74

Fax: 48.72.21

Nilo Perdomo

Asesor Técnico de Higiene
Intendencia Municipa de Madonado
Acuia de Figueroa s/n

Tel: 042.21920/34

Fax: 042.21930

Raul Pérez Sanchez

Encargado del Centro de Informacién a Consumidor
Intendencia Municipa de Montevideo

18 de Julioy Ejido, Piso 3

Tel: 90.25.14

Fax: 92.04.67

Beatriz Pérez

Directora de Bromatologia
Intendencia Municipal de Colonia
Gral. Floresy Alberto Méndez
Tel: 0522. 7000 int. 239

Fax: 0522.7000 int. 287

Andrea Pollak

Docente

Instituto de Investigaciones Pesgueras. Facultad de Veterinaria
Tomas Basafiez 1160

Tel: 62.14.96

Fax: 68.01.21
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Adriana Polanco

Asesora Técnica

Intendencia Municipa de Madonado
F. Acufia de Figueroa s/n., Maldonado
Tel: 042.21920 al 34 int. 377

Fax: 042.21930

Juan Francisco Pritsch

Profesor Adjunto, Programa de Educacion Continua
Facultad de Veterinaria

Lasplaces 1550

Tel: 62.17.40

Fax: 62.17.40

E:mail: jpritsch@columb.edu.uy

Loreley Puertollano
Asesor

INDA

Uruguay 878

Tel: 90.36.46

Fax: 90.12.72

Beatriz Ramos Cabanelas
Directora

Direccion Defensa del Consumidor
25 de Mayo

Tel: 90.41.06

Fax: 92.10.43

Raquel Ramillo

Representante Técnico

Centro de Fabricantes de Bebida (Coca Cola Uruguay)
Plaza Cagancha 1335

Tel: 93.09.03

AquilesE. Rodriguez

Subdirector interino

Servicios Médicos

Intendencia Municipa de Montevideo
Tel: 98.58.89
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Ser gio Sallta Sandoval

Subdirector de Division (M.G.A.P.)

Profesor Adjunto del Departamento de Salud Ambiental y Legidacion Veterinaria. Facultad de
Veterinaria

Gral. Andrés A. GOmez 1882 ap. 202

Tel: 69.65.95 099621985

Fax: 42.63.17

e-mail: salpub@columb.edu.uy

Maria Graciela San Martin
Médico de Familia, La Paz
M.S.P.

Ruta 67 km 26.500

Tel: 032.89747

Fax: 032. 350206

Maria Savio

Directora Departamento de Enfermedades Transmisibles
Divisién Vigilancia Epidemiologica (M.S.P.)

18 de Julio 1892 piso 4 oficina417

Tel: 49.12.00

Fax: 48.27.36

Eleonora Scoseria
Asociacion de Importadores
Camara de Comercio

Tel: 96.07.96

Fax: 96.07.96

Amelia Secondo Escandell
Nutricionista

Departamento de Nutricion (M.S.P.)
Rambla Rca. del Pert 1395 ap. 702
Tel: 78.21.03

Carlos Eduardo Silva

Jefe Seccion Inspectores
Intendencia de Rivera
Vera570

Tel: 0622.3750 - 0622.3282



Wilder Silva

Inspector Higiene

Intendencia Municipa de San José
Asamblea 492

Tel: 0342.2171

Fax: 0342.6976

Elena Soba Alvarez

Quimica

Intendencia Municipal de Flores

Dr. L. A. de Herreray Santisima Trinidad
Tel: 0364.2331 0364.2210

Fax: 0364.2087

Rosa Squadroni

Directiva (Defensa del Consumidor)

Liga de Ama de Casa, Consumidoresy Usuarios
Sepee 1796

Tel: 69.97.00

Fax: 94.40.52

| sabel Tamburi

Ingeniera Agrénoma

Junta Naciona de la Granja (JUNAGRA)
Rodo 348, Canelones

Tel: 0332.4936 - 0332.4937

Fax: 0332.4940

Roberto Tenconi

Jefe de Sector Andisis Quimicoy P. Importados
LATU

Avda. Italia 6201

Tel: 61.37.24

Fax: 61.85.54

Hugo Tihista Menendez

Asesor

Camara Naciona dela Alimentacion
Fernandez Crespo 2138

Tel: 94.53.44

Fax: 94.50.04
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Estela Tor

Profesor Adjunto. Catedra de Cienciay Tecnologia de Alimentos
Facultad de Quimica.

Departamento de Control de Productos (M.S.P.)

Convencién 1085/ 1103

Tel: 98.57.19

Fax: 94.19.06

Maria delas Mercedes Traver so
Nutricionista

Consgjo de Educacién Primaria (ANEP)
Bartolomé Mitre 1317

Tel: 95.94.73

Fax: 96.18.30

Blanca Trindade

Promotora de Salud

Centro de Atencién Primaria (CAPS)
Elias Regulesy Canada

Tel: 0323.46767

Lilian Trujillo

Directora de Departamento
Intendencia Municipa de San José
Asamblea 496

Tel: 0342.2771

Fax: 0342.6976

Gonzalo Urbin

Miembro de Junta Directiva

Centro de Industriales Panaderos del Uruguay
Fernandez Crespo 2138

Tel: 94.53.44

Fax: 94.50.04

Carlos Alberto Urquiola Gutierrez
Inspector de Higiene, Direccion de Higiene
Intendencia Municipal de Lavalga

Batlle 546, Minas

Tel: 0442.2752

Fax: 0442.3715



Héctor Villaverde

Responsable de Comunicacion Social
CEADU/ Consumo

Canelones 1136

Tel: 92.54.48

Fax: 92.54.48

E-mail: ceadu@chasgue.apc.org

Susana Vifar
Nutricionista Jefe
Hospital Pasteur
Larravide 74

Tel: 58.70.48
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Coordinacion Gener al

Dra. Délvey A. Anchieri

Epidemidloga

Directora del Departamento de Higiene de Alimentos, Ministerio de Salud Publica.

Profesor Agregado del Departamento de Salud Ambiental y Legidacion Veterinaria, Facultad de
Veterinaria

18 de Julio 1892, piso 4, anexo B

Tel: 49.83.02

Fax: 49.83.02

e-mail: salpub@columb.edu.uy

Secretaria Técnica

OPS/IOMS
Claudio Almeida
Asesor Regional
Programa Salud Publica Veterinaria
OPS/IOMS

525 23rd. Street N.W.
Washington D.C. 20037 2895
Tel: (202) 974-3193

Fax: (202) 974-3643

E:mail came da@paho.org

Emilio A. Coltorti

Coordinacion Laboratorio Contaminantes Microbiol 6gicos

Instituto Panamericano de Proteccion de Alimentosy Zoonosis (INPPAZ)
Talcahuano 1660, Martinez, Pcia. de Buenos Aires, Argentina

Tel: 0054.1.7920088, 0054.1.7920087, 0054.1.7924047

Lic. Gustavo Delgado
Consultor OPS/IOMS

Avda Brasil 2697, piso 2

Tel: 77.35.89

Fax: 77.35.30

e-mail: opsuru@adinet.com.uy
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Dr. Jaime Estupifian

Director Instituto Panamericano de Proteccion de Alimentosy Zoonosis (INPPAZ)
Talcahuano 1660, Martinez, Pcia. de Buenos Aires, Argentina

Tel: 0054.1.7920559, 0054.1.7920087

Fax: 0054.1.7930927

e-mail: inppaz@internet.siscotel.com

Dr. Norberto Morén

Epidemidlogo, Instituto Panamericano de Proteccion de Alimentosy Zoonosis (INPPAZ)
Talcahuano 1660, Martinez, Pcia. de Buenos Aires, Argentina.

Tel: 0054.1.7930521

Fax: 0054.1.7930927

e-mail: arcolacy @arg.siscotel.com

Dr. Roberto Salvatella Agrelo
Consultor, OPS/OM S

Avda. Brasil 2697

Tel: 77.35.90

Fax: 77.35.30

e-mail: opsuru@adinet.com.uy

Secretaria de apoyo administrativo

OPS
Sra. Laura Centurion

M.S.P.

Sra. Yolanda Carballal
Sra. Sandra Acosta
Sra. Beatriz Gonzalez
Sra. Nancy De Mdllo

Facultad de Veterinaria
Dra. Alicia Colombo
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